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UNSERE SELBSTGEBRAUTEN NATURTRUBEN BIERE
Ehrsteiner Hell/Dunkel 0,3L 1,90 Ehrsteiner Hell/Dunkel 05L 2,90 Spelsekarte MlttWOCh und DonnerStag

Radler Hell/Dunkel 3% 0,3L 1,90 Radler Hell/Dunkel ¢-2) o5L 2,90
Cola-Bier Hell/Dunkel 6:© 03L 1,90 Cola-Bier Hell/Dunkel 6 o5L 2,90 Selt 1999 :

Riesling trocken/halbtrocken 1/4L 2,30 Riesling trocken/halbtrocken 1/2L 4,20 _ {

Riesling Schorle 1/4L 2,00 Riesling Schorle 1/2L 3,50 e 2 ) u : Eh r st e lh

WeiBherbst trocken/halbtrocken 1/4L 2,80 WeiBherbst trocken/halbtrocken 1/2L 4,90 < P, ‘\' e 3 \
e,

Ehrsteiner Weizen o5L 3,20 i
Weizenradler, Cola-Weizen 03L 2,00 Weizenradler, Cola-Weizen o5L 3,00
e o 3rauhaus

WeilBherbst Schorle 1/4L 2,30 WeilBherbst Schorle 1/2L 3,80 X
Dornfelder trocken/halbtrocken  1/4L 3,50 Dornfelder trocken/halbtrocken ~ 1/2L 6,00 Natur tr le€ Sel Stgebr aUte Blel‘

id ylllscher Blergarten
Spdtburgunder Rotwein 1/4L 3,50 Spatburgunder Rotwein/Flasche 3/4L 9,50 - h & Ay { f
WeiBburgunder Kabinett 1/4L 3,50  WeiBburgunder Kabinett/Flasche 3/4L 9,50 - IR /28 ammkuchenspeZlalltaten - i

7’
Sekt trocken 0,1L 2,50 Sekt trocken/Flasche 3/4L 14,00 R \ | ]

e 3 ¥l et sty
SPIRITUOSEN E— e mo ff.

Bi os?\lp( \zet"""“d

Hausschnaps 2cL 1,50 Fernet Branca / Jigermeister 1,80 = \ -' L e
Williams / Obstler / Mirabelle 2cL 1,60 Asbach dralt 1,80 : A '
Grappa 2cL 1,80 Baileys 1,80
Malteser 2¢cL 1,80 Xuxu 1,80
Averna 2¢cL 1,80 Ouzo 1,80
Ramazotti 2cL 1,80 Martini weif3 2,00

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Coca-Cola ) 0,3L 1,90 Coca-Cola ) , 2,90
Coca-Cola Light 569 0,3L 1,90 Coca-Cola Light <569 , 2,90
Fanta (1.5), Spezi (156 03L 1,90 Fanta (.50, Spezi (156 , 2,90
Zitronenlimo 39 03L 1,90 Zitronenlimo G2 , 2,90
Apfelsaftschorle 03L 1,80 Apfelsaftschorle , 2,80
Apfelsaft 0,3L 2,00 Apfelsaft , 3,00
Orangensaft 03L 2,20 Orangensaft , 3,30
Bitter Lemon ™ 0,3L 2,00 Bitter Lemon ™ , 3,00
Tafelwasser 03L 1,50 Mineralwasser Flasche , 3,00

HEISSE GETRANKE

Tasse Tee 1,50 Tasse Kaffee
Espresso

EHRSTEINER-GENUSS FUR ZU HAUSE

Hell/Dunkel (Maurerflasche) 20L 9,50 Weizen/Saisonbier (Maurerflasche) 2,0 L WINTER'OFFNUI\.{GSZEIT.EN
Preis pro Liter (zum Nachfiilleny 1,0L 2,50 Preis pro Liter (zum Nachfiillen) 1,0L 2, k] vom 1. Februar bis 31. Marz

Brauhaus 'i Mittwoch, Donnerstag, Freitag
Inhaber: A. Ehrstein : und Samstag ab 16:00 Uhr

Im Handschuhteich 3 - D-66999 Hinterweidenthal - Telefon (0 63 96) 1 68 00 00 P -
brauhaus-ehrstein@t-online.de - www.brauhaus-ehrstein.de F Sonn- und Feiertage ab 11.30 Uhr

. 1 |
WINTER-OFFNUNGSZEITEN vom 1. Februar bis 31. Mirz: Montag und D‘enStag Ruhetag!

Mittwoch, Donnerstag, Freitag und Samstag ab 16 Uhr, Sonn- und Feiertage ab 11.30 Uhr
Montag und Dienstag Ruhetag!

Wir freuen uns auf Ihren Besuch! Familie Ehrstein mit Team
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28 FLAMMKUCHENSPEZIALITATEN

Elséasser @*
Créme fraiche, Zwiebeln, Schinkenspeck

Fromage "*>
Créme fraiche, Zwiebeln, Schinkenspeck,
Gouda

Fromage ""Spezial ™ **
Créme fraiche, Zwiebeln, Schinkenspeck,
Miinsterkase, Knoblauch

Funghi ®*>
Créme fraiche, Zwiebeln, Schinkenspeck,
Lauch, Champignons, Gouda, Krauter

Bella Italia “*
Créme fraiche, Zwiebeln, Schinkenspeck,
Mozzarella, Zucchini, Tomaten, Krauter

Maﬁoso (1,2,4,5,10)

Créme fraiche, Zwiebeln, Schinkenspeck,
Peperoniwurst, gekochter Schinken, Cham-
pignons, Paprika, Tomaten, Gouda, Krauter

Provence “*®

Créme fraiche, Zwiebeln, Schinkenspeck,
Schafskdse, Tomaten, Oliven, Peperoni,
Knoblauch, Krauter der Provence

Holldnder >*>'©
Sauce Hollandaise, Spargel, gekochter
Schinken, Gouda, Petersilie

Pfilzer 02+
Créme fraiche, Zwiebeln, Schinkenspeck,
Leberwurst, Blutwurst, Sauerkraut, Majoran

Saarlander @
Créme fraiche, Zwiebeln, Lyoner, Gouda,
Maggi, Petersilie

Zwoggel **>
Créme fraiche, Zwiebeln, Schinkenspeck,
Obatzter, Gewiirze

Eierlei **
Créme fraiche, Zwiebeln, Schinkenspeck,
Eier, Lauch, Champignons

Tonno “*
Créme fraiche, Zwiebeln, Thunfisch,
Lauch, Eier, Krauter

Diavolo ***>'
Créme fraiche, Zwiebeln, Schinkenspeck, Pe-
peroniwurst, Paprika, Peperoni, Gouda, Chili

Mexico ***>'9

Créme fraiche, Zwiebeln, Schinkenspeck,
Peperoniwurst, Paprika, Peperoni, Mais,
Kidneybohnen, Gouda, Chili

Feuerteufel (sehr scharf) @**>'%
Ajvarsof3e, Zwiebeln, Peperoniwurst,
Peperoni, Gouda,

Pepe
Créme fraiche, Zwiebeln, Champignons,
Paprika, Peperoni, Gouda, Krdauter

Berti

Créme fraiche, Miinsterkdase, Camembert,
Preiselbeeren

Kasi

Créme fraiche, Zwiebeln, Gouda, Knoblauch
Knobi @

Créme fraiche, Zwiebeln, Miinsterkase,
Knoblauch

G’'miisli
Sauce Hollandaise, Sommergemiise,
Gouda, Gewiirze

28 FLAMMKUCHENSPEZIALITATEN

Zimt

Créme fraiche, Apfelringe, Rumrosinen, Zimt

Nutli
Créme fraiche, Bananen, Nuss-Nougat-
Creme, Eierlikor

Beerli
Creme fraiche, Heidelbeeren, Krokant

Waldi
Créme fraiche, Kirschen, Schokostreusel,

Sahne

Alaska
Cocktail-Sol3e, Zwiebeln, Lachsstreifen,
gekochte Eierscheiben, Gewiirze

Pute
Creéeme fraiche, Zwiebeln, Putenstreifen,
Ananasstiicke, Gouda, Gewiirze

Saumagen
Créme fraiche, Zwiebeln,
Saumagenstiicke, Sauerkraut, Majoran

KALTE UND WARME GERICHTE

Ofenfrische Brezel
Ofenfrische Brezel mit Butter
Obatzter mit Bierbrot

Chefsalat mit Bierbrot 2410

Blattsalate mit gebratenen Champignons und Schinkenspeck,

Tomaten, Gurken, Karotten, Croutons, Ei

WeiBwlirste @219
mit Brezel und siilem Biersenf

Leberknédel

mit Sauerkraut, Dunkelbiersof3e und Bierbrot

Saumagen

mit Sauerkraut, Dunkelbiersof3e und Bierbrot

Schafskase, gegrillt®

mit Bierbrot, Peperoni, Tomaten,
Oliven, Zwiebeln, Paprika und Knoblauch

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen!

Zeichenerkldrung: '= Antioxidationsmittel, 2= Geschmacksverstarker, 3= SiiBstoff Aspartam - enthalt eine Phenylalaninquelle, = Konservierungsstoffe,5= Farbstoff, é= Koffein, ?= Chinin, 8= Geschwarzt, = Siiungsmittel, '°= Phosphat




